Die Ecovin & Slow Food

Gourmet-Reise

Badische Bioweine des Jahres

2005 in der Gastronomie

Eine unabhingige Jury aus Fachleuten der Weinwirtschaft, Fachhdndlern, Gastro-
nomen und Weinfachjournalisten hat am 12. April 2005 rund 200 badische Weine
aus biologischem Anbau verkostet.

Die Weine wurden nach IThrer Eignung zur Begleitung eines Meniis kategorisiert und
bewertet. Die Auswahl der Besten in den jeweiligen Kategorien wurde zu den "Badi-
schen Bioweinen des Jahres 2005" gekiirt. Was liegt also niher, als fiir diese ausge-
zeichneten Bioweine auch die entsprechenden Gerichte zusammen zu stellen?

In Zusammenarbeit mit badischen Gastronomen bieten wir Thnen eine Reihe von
Weinmeniis mit den Badischen Bioweinen des Jahres 2005 an. Fiir alle Weinkenner
und Geniefler ist dies sicher die beste Moglichkeit, diese Spitzenweine aus
biologischem Anbau im genussvollen Zusammenspiel zu erleben.

Sonntag, den 2. und Montag den 3. Oktober 2005 um 19.00 Uhr
Gasthaus zum Kaiserstuhl

Lothar und Walburga Koch
79235 Vogtsburg-Niederrotweil, Tel. 07662-237, Fax 9350727
www.gasthaus-zum-kaiserstuhl.de

Die Mentifolge
Kaiserstiihler Tortle vom Spitzwegerich

Vitello Tonato, mariniertes Kalbfleisch auf einer Thunfischsoffe mit buntem
Herbstsalitle und Lowenzahnkapern

Topinambur-Schneckenragout mit Estragonhollandaise
Wiirziges Stippchen vom Liebesapfel mit Franzosenkraut

Frischlingsbraten mit einer Trauben-Walnusssofe, knackiges Herbstgemtise und
Igelkartofteln

Reifer Kdse mit unseren eingelegten Silvanertrauben

Duell von Traubenmostcreme und Spatburgunderrahmeis an Ruldnderschiftle mit
der Zitronenmelisse

Preis inkl. Weine, Mineralwasser, Kaffee, pro Person 75 Euro
Anmeldung beim Gasthaus zum Kaiserstuhl, Tel. 07662-237, Fax 07662-9350727.
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